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PLITA
VITROCERAMICA



Plita vitroceramica cu inductie

i
i)

Informatii privind siguranta

Pentru siguranta dv. si pentru utilizarea corecta a aparatului, cititi cu atentie
acest manual nainte de instalare si de utilizare. Pastrati intotdeauna
aceste instructiuni Tmpreuna cu aparatul, chiar daca il mutati sau il vindeti.
Utilizatorii trebuie sa cunoasca in mod complet modul de functionare si
elementele de siguranta ale aparatului.

Siguranta generala

AVERTIZARE

Persoanele (inclusiv copiii) cu capacitati fizice, senzoriale si mentale
reduse, sau lipsite de experienta si cunostinte, nu trebuie sa utilizeze
aparatul. Acestea trebuie sa fie supravegheate sau instruite in legatura cu
utilizarea aparatului, de catre o persoana raspunzatoare pentru siguranta
lor.

Siguranta in timpul functionarii

A

» Setati zonele de gatit pe pozitia "off" dupa fiecare utilizare.

* Risc de arsuri! Nu puneti obiecte metalice, de exemplu tacaAmuri sau
capace, pe suprafata plitei, deoarece se pot infierbanta.

+ Utilizatorii care au un pacemaker implantat ar trebui sa mentina toracele
la o distanta de cel putin 30 cm fata de zonele de gatit cu inductie care
sunt pornite.

AVERTIZARE

Pericol de incendiu! Grasimile si uleiurile supraincalzite se pot aprinde
foarte usor.

Functionarea corecta

* Monitorizati Tntotdeauna aparatul in timpul functionarii.

+ Utilizati intotdeauna aparatul numai pentru sarcini de uz casnic!

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau de depozitare.

* Nu puneti si nu pastrati lichide inflamabile, materiale sau obiecte care se
pot topi (din plastic sau aluminiu) pe aparat sau langa acesta.

» Aveti grija cand conectati aparatul la prizele din apropiere. Nu lasati
cablurile electrice sa atinga aparatul sau vesela fierbinte. Nu lasati
cablurile electrice sa atarne.

Prevenirea deteriorarii aparatului



» Daca pe suprafata din vitroceramica cad obiecte sau vase de gatit,
aceasta se poate deteriora.

» Vesela din fonta, aluminiu turnat sau cu fundul deteriorat poate zgaria
su- prafata din vitroceramica, daca sunt impinse pe aceasta.

» Pentru a evita deteriorarea vaselor si a suprafetei din vitroceramica, nu
lasati sa se evapore tot lichidul din vase cand gatiti.

* Nu folositi zonele de gatit cu vase goale pe ele sau fara vase.

» Nu acoperiti partile aparatului cu folie de aluminiu.

* Nu acoperiti spatiul de ventilatie de 5 mm dintre blat si partea din fata
a aparatului de dedesubt.

& AVERTIZARE

Daca exista o fisura a suprafetei, deconectati sursa de alimentare, pentru
a preveni electrocutarea.

Descrierea produsului

Structura suprafetei de gatit
I

Zona de gatit simpla 1200 W
Zoné de gatit ovala 1500/2400 W

Zona de gatit prin inductie 1400
W, cu functia Putere 2500 W

Panoul de comanda

Zona de gatit prin inductie 2300

W, cu functia Putere 3700 W




Structura panoului de comanda
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Utilizati zonele cu senzori pentru a pune n functiune aparatul.

- zona cu senzor functie

1 porneste si opreste plita
E cu un indicator blocheaza/deblocheaza panoul de co-
manda
afisaj pentru un nivel de caldura arata nivelurile de caldura
indicatoarele pentru cronome-  arata zona pentru care ati setat timpul
trele zonelor de gatit
afisajul cronometrului arata timpul Th minute
B VAVAYA mareste sau reduce nivelul de caldura
(O cu un indicator porneste si opreste circuitul exterior
[ g +/- mareste sau reduce timpul
H 9 selecteaza zona de gétit
o porneste functia Putere
w porneste si opreste functia STOP+GO

Afisaje niveluri de gatit
Afisajele si semnalele sonore indica ce functii sunt activate
Zona de gatit este stinsa
Functia Mentinere la cald / STOP+GO este activa
EIEE) Zona de gatit functioneaza
Functia de incalzire automata este activata
Zona de gatit prin inductie nu detecteaza vasul
Exista o defectiune

O zona de gatit este inca fierbinte (caldura reziduala)

G &= ECECEE

Dispozitivul de blocare/de siguranta pentru copii este activat



Afisajul

(A Functia Putere este activata

=) Oprirea automata este activata

Indicatorul de caldura reziduala
& AVERTIZARE
Pericol de arsuri din cauza caldurii reziduale!

Zonele de gatit prin inductie creeaza caldura necesara pentru gatit direct in
baza vasului de gatit. Vitroceramica este incalzita foarte putin de la caldura
reziduala a vaselor.

Instructiuni de utilizare

@ Folositi zonele de gatit prin inductie cu vase adecvate.

Pornirea si oprirea
Atingeti O, timp de o 1 secunda pentru a porni sau opri aparatul.

Oprirea automata

Functia opreste automat plita daca:

* toate zonele de gatit sunt oprite (7] .

» nu setati nivelul de gatit dupa ce porniti plita.

* acoperiti 0 zona cu senzor cu un obiect (tigaie, carpa etc.) mai mult de
10 secunde. Sunetul se aude pana cand inlaturati obiectul.

 plita se incalzeste prea tare (de ex. cand lichidul dintr-un vas a fiert si s-a
evaporat complet). Inainte de a folosi plita din nou, zona de gétit trebuie s&
se raceasca.

» folositi vase neadecvate. Pe afisaj se aprinde ) dupa 2 minute, zona de
gatit se opreste automat.

* nu opriti 0 zona de gatit sau nu modificati nivelul de gatit. Dupa un timp se
aprinde [, iar plita se opreste. Vedeti tabelul.

Cronometrul de oprire automata

Nivel de gatit - - -
Oprire dupa 6 ore 5 ore 4 ore 1,5 ore
Nivelul de gatit
Atingeti A pentru a creste nivelul de gatit. Atingeti \/ pentru a reduce nivelul
de gatit. Afisajul arata nivelul de gatit. Atingeti A si \/ in acelasi timp pentru a
opri aparatul.

Pornirea si oprirea circuitului exterior
Puteti adapta suprafata efectiva de gatit la dimensiunile vaselor de gatit.



Pentru pornirea circuitului exterior de incalzire atingeti campul cu
senzor (O . Indicatorul se aprinde.

Pentru a opri circuitul exterior, atingeti zona cu senzor CO din nou.
Indicatorul se stinge.

Incalzirea automata

Puteti obtine nivelul de incalzire dorit intr-
un timp mai scurt, daca activati functia
"incalzire automata". Aceasta functie acti-
veaza incalzirea pe nivelul maxim, un
anu- mit timp (vezi graficul) si apoi scade
la ni- velul de incalzire necesara.

Pentru pornirea functiei de incalzire auto-
mata:

1. Atingeti V' . Pe afisaj apare (3).

2. Atingeti din nou /\ pana cand pe

afisaj gpare f! .

O»—\wamm\loonog': @

3. Atingeti imediat V', in mod repetat,

pana cand este activata tipul de
incalzi- re necesara. Dupa 3 secunde
pe afigaj apare Fi .

Pentru a dezactiva functia V' .



Pornirea si oprirea functiei Putere
Functia Putere pune la dispozitia zonelor de gatit prin inductie o putere supli-
mentara. Functia Putere este activata pentru maximum 10 minute. Dupa
aceea, zona de gatit prin inductie comuta automat Thapoi la nivelul de gatit
cel mai mare. Pentru a o activa, atingeti ..., se apfitide . Pentru a o
dezactiva, atingeti ‘.. sau \V .

Sistemul de control al nivelului puterii
Sistemul de control al nivelului puterii imparte puterea intre doua zone de
gatit dintr-o pereche. Functia Putere mareste puterea la nivelul maxim pentru
0 zona de gatit din pereche si reduce in mod automat puterea din a doua
zona de gatit la un nivel inferior. Afisajul pentru zona redusa alterneaza.

& Utilizarea cronometrului
Utilizati cronometrul pentru a seta durata de utilizare a zonei de gatit pentru
0 singura sesiune de gatit.

Setafi cronometrul dupa selectarea zonei de gatit.

Puteti seta nivelul de caldura inainte sau dupa ce ati setat cronometrul.

+ Selectarea zonei de gatit: atingeti ~In mod repetat, pana cand se aprinde
indicatorul zonei de gatit dorite.

* Pornirea sau modificarea cronometrului: atingeti -} sau — al cronometrului
pentru a seta timpul ( 00 - 99 minute). Cand indicatorul zonei de gatit cli-
peste mai incet, este Tn curs numaratoarea inversa.

+ Oprirea cronometrului: selectati zona de gatit cu () si atingeti — pentru a
opri cronometrul. Intervalul de timp ramas descreste pana la 00 .
Indicatorul zonei de gatit se stinge.

+ Verificarea timpului ramas: selectati zona de gatit cu ) Indicatorul zonei
de gatit clipeste mai repede. Afisajul arata timpul ramas.

Cand intervalul de timp a trecut, se aude un semnal sonor si 00 clipeste.

Zona de gatit se stinge.

+ Oprirea sunetului: atingeti 1

Puteti utiliza cronometrul ca un ceas avertizor in timp ce zonele de gatit

nu sunt utilizate. Atingeti € . Atingeti /\ sau \V pentru a selecta timpul.

Cand intervalul de timp a trecut, se aude un semnal sonor si 00 clipeste

"% Pornirea STOP+GO
Functia *;"seteaza toate zonele de gatit care functioneaza la o setare de men-
tinere la cald.
* Atingeti 2" pentru a porni aceasta functie. Simbolul (]se aprinde.
* Atingeti °=" pentru a opri aceasta functie. Nivelul de gatit pe care I-ati setat
anterior se activeaza.
" nu opreste functia cronometru.

sTOP
< blocheaza in intregime panoul de comanda, dar nu si zona cu senzor .

Blocarea/deblocarea panoului de comanda
Puteti bloca panoul de comanda, dar nu (,)Previne modificarea accidentala
a nivelului de gatit Tn timpul unei sesiuni de gatit.
Atingeti simbolul 5. Simbolul (¢ ]se aprinde pentru 4 secunde.
Cronometrul inca functioneaza.



Atingeti simbolul 5 pentru a opri aceasta functie. Nivelul de gatit pe care I-ati
setat anterior se activeaza.

Cand opriti aparatul, opriti si aceasta functie.

Dispozitivul de siguranta pentru copii

Aceasta functie impiedica utilizarea accidentala a plitei.

Activarea dispozitivului de siguranta pentru copii

+ Porniti plita cu L. Nu setati nivelul de gatit

+ Atingeti Ené la semnalul sonor. . Simbolul  LJ se aprinde. Stingeti apa-
ratul.

Dezactivarea dispozitivului de siguranta pentru copii

* Porniti plita cu I_se(@prinde. Atingeti panafig semnalul sonor. ([Clse
aprinde

« Stingeti aparatul.

Anularea dispozitivului de siguranta pentru copii pentru o sesiune de gatit
» Porniti plita cu (1. Simbolul (L] se aprinde.
* Atingeti [ pana la semnalul sonor. Simbolul ... 5§ aprinde. Reglati nivelul
de gatit in mai putin de 10 secunde. Puteti utiliza plita. Cand opriti plita ,
dispozitivul de siguranta pentru copii este activ din nou.



Sfaturi utile

Vase de gatit
[1] » Baza vasului trebuie sa fie cat mai groasa si cat mai plata posibil.

» Vesela din otel emailat sau cu fund de aluminiu sau cupru poate duce
la decolorarea suprafetei din vitroceramica.

Vase adecvate pentru zonele de gatit prin inductie

& La gatitul prin inductie, un camp electromagnetic puternic genereaza o
caldura aproape instantanee in interiorul vasului.

Materialul vaselor de gatit
+ adecvat: fonta, otel, otel emailat, otel inox, vase cu baza multistrat
(marcate ca fiind adecvate de catre producator).

» neadecvate: aluminiu, cupru, alama, sticla, ceramica, portelan.

@ Baza vasului trebuie sa fie cat mai groasa si cat mai plata posibil.
Dimensiunile vaselor : zonele de gatit prin inductie se adapteaza automat la
dimensiunea bazei vasului, pana la un anumit punct. Cu toate acestea,
partea magnetica a bazei vasului trebuie sa aiba un diametru minim de cel
putin 3/4 din diametrul zonelor de gatit.

Zgomote in timpul functionarii

Daca auziti

» zgomot de crapaturi: vasele sunt facute din materiale diferite
(constructie "sandvis").

+ fluieraturi: folositi una sau mai multe zone de gatit cu niveluri de caldura
ridicate, iar vasele sunt facute din materiale diferite (constructie "sandvis").

» zumzet: folositi niveluri de gatit ridicate.

* pocnituri: Tn timpul proceselor de comutare electrica.

 suierat, bazait: functioneaza ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio defectiune.

Economisirea energiei
@ » Pe cat posibil, puneti intotdeauna capace pe vase.
» Asezati vesela Tnainte de a porni zona de gatit.
» Opriti zonele de gatit inainte de terminarea duratei de gatit, pentru a
utiliza caldura reziduala.
» Fundul oalei si zona de gatit trebuie sa fie de aceeasi dimensiune.



Exemple de utilizare a gatirii
Informatiile din tabel au doar caracter orientativ.
Utilizat pentru:

1-2

1-2

2-3

3-4

4-5

4-5

6-7

7-8

Mentinerea la cald a alimentelor
gatite

Sos olandez, topit: unt, ciocolata,
gelatina

Solidificare: omlete pufoase, oua
ochiuri

Fierberea inabusita a orezului si a
mancarurilor care contin lapte,
incalzirea alimentelor preparate

Gatirea la aburi a legumelor, pes-
telui, carnii
Fierberea cartofilor

Gatirea unor cantitati mai mari de
alimente, tocane sau supe

Prajire delicata: escalop, cordon
bleu de vitel, cotlete, chiftele, car-
nati, ficat, roux (rantas), oua, clati-
te, gogosi

Prajire intensa, crochete de carto-
fi, muschiulet, fripturi

Durata

con-
form
nece-

sitatilor
5-25
min
10-40
min
25-50
min

20-45
min
20-60
min
60-150
min

con-
form
nece-

sitatilor
5-15
min

Recomandari

Acoperiti

Amestecati din cand in cand
Gatiti cu capacul pus

Adaugati cel putin de doua ori
mai multa apa decat orez,
amestecati in timpul gatitului

mancarurile care contin lapte
Adaugati cateva linguri de li-
chid

Utilizati max. %l apa pentru
750 g cartofi

Pana la 3 | lichid plus ingre-
dientele

La jumatatea timpului trebuie
intors

La jumatatea timpului trebuie
intors

Pentru a fierbe o cantitate mare de apa, paste, pentru a praji carnea la su-

prafata (gulas, friptura inabusita), pentru a praji intens cartofi-pai
Functia Putere este adecvata pentru a incalzi cantitati mari de apa.
Zonele de gatit prin inductie sunt mai rapide si au o eficienta energetica
mai mare decét plitele traditionale.



Ingrijirea si curatarea

Curatati aparatul dupa fiecare intrebuintare.
Utilizati intotdeauna vesela cu fundul curat.

& AVERTIZARE

Obiectele ascutite si agentii de curatare abrazivi deterioreaza aparatul.
Pentru siguranta dvs. nu curatati cuptorul cu un aparat de curatat cu jet de
abur sau cu presiune mare.

@ Zgarieturile sau petele inchise la culoare de pe suprafata din vitroceramica
nu afecteaza functionarea aparatului.

Indepértarea murdariei:

1. - Indepartati imediat: plasticul topit, foliile de plastic si alimentele care
con- tin zahar. Utilizati un razuitor special pentru suprafata de
vitroceramica. Asezati oblic un razuitor pe suprafata de vitroceramica
si deplasati lama pe suprafata.

— Opriti aparatul si lasati-l sa se raceasca inainte de a-l curata: depuneri
de calcar, pete de apa, stropi de grasime si pete metalice stralucitoare.
Utilizati un agent special de curatare pentru suprafete din
vitroceramica sau otel inoxidabil.

2. Curatati aparatul cu o carpa umeda si putin detergent.

3. La sfarsit stergeti aparatul cu o carpa curata.

Ce trebuie facut daca...

Cauza posibila si solutie

Nu puteti porni sau utiliza < Dispozitivul de siguranta pentru copii functioneaza
aparatul. (L]. Opriti functia. Vedeti sectiunea "Blocarea/deblo-
carea panoului de comanda" si "Dispozitivul de sigu-
ranta pentru copii".
* Functioneazd STOP+GO(.]Opriti functia. Vezi sec-
tiunea "Stop and go".
+ Ati atins 2 sau mai multe zone cu senzori in acelasi
timp. Atingeti doar o singura zona cu senzor.
* Pe panoul de comanda este apa sau sunt stropi
de grasime. Curatati panoul de comanda
» Porniti aparatul din nou si setati nivelul de gatit in
de- curs de 10 secunde.



Cauza posibila si solutie

Se aude un sunet in timp ce Ati acoperit una sau mai multe zone cu senzori. Des-

aparatul este oprit. coperiti zonele cu senzori.
Se aude un sunet de 6 ori, Ati acoperit una sau mai multe zone cu senzori. Des-
aparatul se opreste. coperiti zonele cu senzori.
Indicatorul de caldura rezi- Zona de gatit nu este fierbinte deoarece a functionat
duald nu se aprinde. putin timp. Daca zona de gatit trebuie sa fie fierbinte,

contactati Serviciul de Asistenta Tehnica local.
Functia de incalzire auto-  « Incé mai exista caldura reziduala pe zona de gétit
mata nu porneste. . Lasati zona de gatit sa se raceasca
« A fost setat nivelul cel mai mare de gatit. Setarea cea
mai mare a caldurii are aceeasi putere ca si functia
de Tncalzire automata.
Se aude un sunet si apara- Ati acoperit (])Descoperiti zona cu senzor.

tul porneste si se opreste
din nou. Dupa 5 secunde se

aude Tnca un sunet.

Zonele cu senzori se infier- Vasul este prea mare sau l-ati pus prea aproape de bu-

banta. toane. Puneti vasele mari pe zonele de gatit din spate,
daca este necesar.

Afisajul comuta intre doua  Sistemul de control al nivelului puterii reduce puterea

niveluri de gatit. pentru aceasta zona de gatit. Folositi zonele de gatit de
pe partea cealalta.
Se aprinde ] - » Functioneaza oprirea automata. Opriti aparatul si

porniti-1 din nou.

Protectia la supraincalzire a zonei de gatit este activata.

Opriti zona de gatit si porniti din nou.

Se aprinde . « Vasul este neadecvat. Folositi un vas adecvat.

* Pe zona de gatit nu este niciun vas. Puneti un vas pe
zona de gatit.

» Diametrul bazei vasului este prea mic pentru zona de
gatit. Folositi un vas adecvat.

Se aprind [g]si un numar.  Exista o eroare la aparat.
Decuplati aparatul de la reteaua electrica pentru cateva
minute. Decuplati siguranta de la sistemul electric al lo-
cuintei. Conectati din nou. Dacd(£]apare din nou, con-
tactati Serviciul de Asistenta Tehnica local.

Se aprind (£] si [-] . Razele de lumina care ajung pe panoul de comanda
sunt prea puternice, de ex. lumina puternica a soarelui.
Umobriti panoul de control cateva minute, de ex. cu o
mana. Se aude un sunet, aparatul se opreste. Porniti

din nou aparatul.



Se aprinde simbolul Aparatul prezinta o eroare, deoarece s-a evaporat tot
lichidul dintr-un vas sau nu ati folosit un vas adecvat.
Protectia la supraincalzire a zonei de gatit este activata.
Functioneaza oprirea automata.
Dezactivati aparatul. Inlaturati vasul fierbinte. Dupa
aproximativ 30 de secunde porniti din nou zona de gatit.
Simbolul trebuie sa dispara, indicatorul caldurii re-
ziduale poate ramane aprins. Raciti vasul si verificati-|
conform sectiunii "Vase pentru zonele de gatit prin in-
ductie".
Daca ati incercat toate solutiile de mai sus si nu puteti remedia problema,
con tactati distribuitorul dvs. sau centrul de service local. Oferiti informatiile
de pe placuta cu date tehnice, codul format din trei caractere pentru
vitroceramica (se afla in coltul suprafetei de gatit) si un mesaj de eroare care
urmeaza. Daca aparatul a fost utilizat Tn mod necorespunzator, trebuie sa
platiti interventia tehnicianului de la centrul de service local sau a
distribuitorului, chiar si in perioada de garantie. Instructiunile cu privire la
service clienti si conditii de garantie gasiti in brosura de garantie.



CUPTORUL
ELECTRIC



GHID DE REFERINTA
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sanatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

! mHOHE

C DI 3

D C D
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1. Panou de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibila)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe
partea frontala a cuptorului)

Usa

Rezistenta superioara/grillul
Becul

Punct de insertie a rotisorului

Placuta cu datele de
identificare (a nu se demonta)

10. Rezistenta inferioara
(nu este vizibila)

© 0N O;

PANOUL DE COMANDA

_(D A
< o -
& - ©]

1. AFISAJUL DIN STANGA

2. PORNIT/OPRIT

Pentru pornirea si oprirea cuptorului,
precum si pentru oprirea unei functji
active in orice moment.

3. INAPOI

Pentru revenirea la meniul anterior
atunci cand se configureaza setarile.

[
[

78

4. TEMPERATURA
Pentru setarea temperaturii.

5. BUTON

Pentru selectarea elementelor de
meniu si pentru schimbarea sau
reglarea setarilor unei functii.

6. PORNIRE
Pentru activarea funcfiilor si pentru
confirmarea setarilor.

7. DURATA

Pentru setarea sau modificarea
timpului si reglarea duratei de

preparare.

8. CONFIRMARE
Pentru confirmarea unui element pe
care l-ati selectat sau a unor setari

pentru o funciie.

9. AFISAJUL DIN DREAPTA




ACCESORII

) TAVA DE COLECTARE A
GRATAR METALIC PICATURILOR
7 ,
/ A
7
~_/
P —J

TIJA PENTRU ROTISARE

TAVA DE COPT

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizifionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu -l pe
ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata n sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor

si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca si gratarul metalic.

UTILIZAREA ROTISORULUI

\

Impingeti tija prin centrul
bucatii de carne (legata cu
sfoara in cazul carnii de
pasare) si culisati carnea pe
tija pana cand este
pozitionata ferm Tn furca si nu
se misca. Impingeti cea de-a
doua furca in bucata de carne
si culisati-o pana cand o
mentine ferm Tn poziie.
Strangeti surubul de fixare
pentru a se mentine in

pozitie.

Introduceti capatul in
locasul corespunzator din
compartimentul pentru
preparare al cuptorului si
sprijiniti partea rotunijita pe 7
suportul aferent.

Va rugam sa retineti: Pentr

a colecta zeama rezultata in
urma prepararii, pozitionati
tava de colectare a picaturilor
dedesubt si adaugati 500 ml de apa potabila. Pentru a
evita arsurile provocate de tija fierbinte, manevrati-o
apucand numai de manerul din plastic (care trebuie
indepartat inainte de a incepe procesul de preparare).

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

. Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
Ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.

. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coboréti-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.




CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe
un singur nivel.

RIGRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru
a gratina legume sau pentru a praji painea. Atunci cand
frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de colec-
tare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de
sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

AER FORTAT

OWPentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate
fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara
ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

COACERE CONVECTIE

entru prepararea carnii, coacerea
prajiturilor cu umplutura sau prajirea legumelor
umplute pe un singur nivel. Aceasta functie
permite circularea delicata, intermitenta a aerului
pentru prevenirea uscarii excesive a alimentelor.

. FUNCTII AUTOMATE

—_ATOCANA

gAceasté functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru diferite tipuri
de paste.

A CARNE
i)

_| Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru carne. Aceasta

functie activeaza intermitent ventilatorul la viteza mica

pentru a preveni uscarea excesiva a alimentelor.

GATIT MAXI

ceasta functie selecteaza automat modul optim de
preparare si temperatura aferenta pentru frigerea bucatilor
mari de carne (peste 2,5 kg). Se recomanda sa intoarcefi
carnea in timpul procesului de preparare, pentru a obtine o
rumenire uniforma pe ambele parti. Se recomanda sa o
stropiti din cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

A PAINE

gl Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de paine.

:@A PIZZA

jJAceasté functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru toate tipurile
de pizza.

oA PRODUSE DE PATISERIE

E=)|Aceasta functie selecteaza automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru toate tipurile
de prajitura.

. FUNCTII SPECIALE

X PREINCALZIRE RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului. Odata
preincalzirea finalizata, cuptorul va selecta in mod
automat functia ,Conventional”. Asteptati finalizarea
preincalzirii Tnainte de a introduce alimente in cuptor.

. TURBO GRILL
Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, rosbif,

carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de
apa potabila. Tija pentru rotisare (daca intra in dotare)
poate fi utilizata cu aceasta funcitie.

ECO AER FORTAT *
YelPentru prepararea fripturilor umplute si a fileurilor

de carne pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente a
aerului. Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina
va ramane stinsa pe parcursul desfasurarii procesului
de preparare. Pentru a utiliza ciclul ECO

si, in consecinta, pentru a optimiza consumul de
energie, usa cuptorului nu trebuie deschisa pana
cand alimentele nu sunt gatite complet.

MENTINERE LA CALD
Pentru a mentine calde si crocante
alimentele proaspat gatite.

DOSPIRE
=21 Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau

sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu
activati functia in cazul in care cuptorul este inca
fierbinte dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

CURATARE AUTOMATA - PYRO

Pentru eliminarea depunerilor care apar in
timpul prepararii folosind un ciclu la o temperatura
foarte ridicata (aprox. 500 °C). Sunt disponibile doua
cicluri de autocuratare: Un ciclu complet (PYRO) si
un ciclu mai scurt (ECO). Va recomandam sa utilizafj
ciclul mai rapid la intervale regulate si ciclul complet
numai atunci cand cuptorul este foarte murdar.

* Functie utilizata ca referinta pentru declararea eficientei
energetice Tn conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014




UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Cand cuptorul este oprit, numai ora este indicata pe
afisaj. Apasati si mentineti apasat iy pentru a porni
cuptorul. -

Rotiti butonul pentru a vizualiza funcfiile principale
disponibile pe afisajul din partea stanga. Selectati una
dintre acestea si apasati o« .

Pentru selectarea unei subfunctii (daca este disponibila),
selectati functia principala o« pentru confirmare gi
accesati meniul functiei.

- FEEE S

Rotiti butonul pentru a vizualiza subfunctjile disponibile
pe afisajul din partea dreapta. Selectati una dintre
acestea si apasati_« pentru confirmare.

DURATA

- oem e
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2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiiei dorite, puteti modifica
setarile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot
fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

m
- !J!J

Cand pictograma °C/°F clipeste pe afisaj, rotiti butonul
pentru modificarea valorii, apoi apasati « pentru
confirmare si continuati s modificati urmatoarele
setari (daca este posibil).

De asemenea, puteti seta nivelul de grill (3 = ridicat, 2
= mediu, 1 = redus) in acelasi timp.

3
.

Va rugam sa retineti: Odata ce functia a pornit, puteti
modifica temperatura sau nivelul de grill apasand &
sau direct rotind butonul.

Cand pictograma (% clipeste pe afisaj, utilizati butonul
de reglare pentru a seta durata de preparare dorita si
apoi apasati pe E( pentru a confirma.

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca dorifj
séa gestionati procesul de preparare in mod manual:
Apasati tasta pentru a confirma gi a activa functia. In
acest caz, nd-puteti seta ora de finalizare a prepararii
prin programarea unei porniri temporizate.

Va rugam sa retineti: Puteti regla durata de preparare care
a fost setata in timpul desfasurarii procesului de preparare
apasand pe © : Rotiti butonul pentru a modifica ora i

apasati ok pentru a confirma.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A .
PREPARARII/ PORNIRE TEMPORIZATA

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o

durata de preparare, puteti amana pornirea funciiei
prin programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe afisaj, acolo unde puteti modifica ora de finalizare, va
aparea durata de timp preconizata pentru terminarea

functiei in timp se pictograma @ clipeste.

1. M

Daca este necesar, rotiti butonul pentru a seta ora la
care doriti sa se finalizeze procesul de preparare, apoi
apasati D> pentru a confirma si a porni functia. Introducetj
alimentele in cuptor si inchideti usa: Functia va porni
automat dupa calcularea perioadei de timp necesara
pentru finalizarea prepararii la ora setata.

10N
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Va rugam sa retineti: Programarea unei ore de
incepere temporizata a procesului de preparare va
dezactiva etapa de preincalzire a cuptorului. Cuptorul
va atinge treptat temperatura necesara, adica
duratele de preparare vor fi putin mai lungi decat cele
indicate Tn tabelul cu informatji privind prepararea.

n perioada de asteptare, puteti utiliza butonul

pentru a modifica ora de finalizare programata.
Apasati ¥ sau © pentru a modifica setarile privind
temperatura si durata de preparare. Apasati o

pentru a confirma momentul finalizarii.




3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Odata aplicate setarile necesare, apasati pe >’
pentru a activa functia.

Puteti apasa si mentine apasat § in orice moment pen-
tru a intrerupe functia care este activa in mod curent.

4. PREINCALZIREA

Unele funcitii includ o faza de preincalzire a
cuptorului: Odata functia pornita, pe afisaj este
indicat faptul ca faza de preincalzire a fost activata.

Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite
un semnal sonor, iar afigajul va indica faptul ca
cuptorul a atins temperatura setata.

s anN*
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In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele in
cuptor, inchideti uga i incepeti prepararea prin apasarea > .

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in
cuptor inainte de finalizarea preincalzirii poate avea
un efect negativ asupra rezultatului de preparare final.

Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire o va
intrerupe pentru un timp.
Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura pe care
doriti sa o atingeti utilizadnd butonul.

5. FINALIZAREA PREPARARII

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va
indica faptul ca prepararea a fost finalizata.

o

Pentru a prelungi durata de preparare fara modificarea
setarilor, rotiti butonul @ntru a seta o noua durata de

preparare si apasati > .

. FUNCTII AUTOMATE

RECUPERAREA TEMPERATURII

Daca temperatura din interiorul cuptorului scade

in timpul ciclului de preparare din cauza ca usa

este deschisa, o functie speciala va fi activata

automat pentru recuperarea temperaturii initiale.

In timpul recuperarii temperaturii, afisajul indica o anima-

tie ,serpuitd” pana cand temperatura setata este atinsa.
l - - 1’200
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In timp ce un ciclul de preparare programat este in
curs de desfasurare, pentru a obfine rezultate optime,
durata de preparare se va mari in functie de cat timp
usa a fost deschisa.

. FUNCTII SPECIALE CURATARE
AUTOMATA - PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in
apropierea cuptorului in timpul si la
finalizarea derularii ciclului Pyro (pana cand
s-a terminat aerisirea incaperii).

Toate accesoriile trebuie inlaturate din cuptor
inainte de activarea functiei Pyro.

In cazul in care cuptorul este montat sub o plita,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele
de gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului
de autocuratare.

Pentru a obtine rezultate optime de curatare, eliminati
depunerile de dimensiuni mai mari cu un burete
umed, inainte de a utiliza functia Pyro. Activati functia
Pyro numai in cazul in care aparatul este foarte
murdar sau daca emana mirosuri neplacute in timpul
procesului de preparare.

Accesati funcfiile speciale | si rotiti selectorul pentru
a selectajj din meniu. Apoi, apasati ok pentru a
confirma. -

Apasati > pentru a activa imediat ciclul de curatare
sau rotifi selectorul pentru a selecta ciclul mai scurt
(ECO).

Apasati pe > _pentru a porni imediat ciclul de curatare
sau apasati pe ok pentru a seta ora de finalizare/de
pornire cu intarziere.

Cuptorul va incepe ciclul de curatare si usa se va
bloca automat.

Usa cuptorului nu poate fi deschisa in timp ce se
desfasoara curatarea pirolitica: Aceasta va
ramane blocata pana cand temperatura revine

la un nivel acceptabil.

Aerisiti Incaperea in timpul si la finalizarea
derularii ciclului Pyro.

Va rugam sa retineti: Durata si temperatura
ciclului de curatare nu pot fi setate.

. BLOCAREA TASTELOR
Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti <
apasat timp de cel putin 5 secunde.

0--n

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi procedura.

Va rugam sa retineti: Blocarea tastelor poate fi activata in
timp ce procesul de preparare este in deplina desfasurare.
Din motive de siguranta, cuptorul poate fi oprit in orice
moment apasand butonul O .




RECOMANDARI UTILE
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Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

o
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CITIREA TABELULUI CU INFORMATII

PRIVIND PREPARAREA

Tabelul indica funcitiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de coacere incep din momentul in
care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se lua
in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesara). Temperaturile si duratele de preparare au
caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente
si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele
mai mici setari recomandate, apoi, daca alimentele nu
sunt gatite suficient, treceti la setari mai mari. Se
recomanda sa folositi accesoriile din dotare, precum si
tavi de copt si forme pentru prajituri din metal, de
culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si
accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul
acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE
Cu ajutorul functiei ,Aer fortat", puteti gati simultan,
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura de
preparare (de exemplu: peste si legume), pe niveluri
diferite. Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si lasati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.

CARNE

Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex,
adecvate pentru marimea bucatii de carne pe care o veti
gati. Cand preparati fripturi, adaugati in tava supa de
carne, stropind carnea in timpul procesului de gatire,
pentru a obtine un gust mai bun. Va rugam sa tineti cont
de faptul ca se vor genera aburi in timpul acestei
functionari. Cand friptura este gata, lasati-o in cuptor
inca 10-15 minute sau inveliti-o in folie de aluminiu.

Cand doriti sa frigeti carne pe grill, alegeti bucati de
carne cu grosime egala pentru a obtine o preparare
uniforma. Bucatile de carne foarte groase necesita
durate de preparare mai indelungate. Pentru a evita
arderea carnii la exterior, coboréati gratarul metalic,
mentinand carnea la o distantd mai mare fata de
gratar. Intoarceti carnea dupa ce s-au scurs doua
treimi din durata de coacere. Deschideti usa cu grija,
deoarece pot iesi aburi.

Pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii, va
recomandam amplasarea unei tavi de colectare a
picaturilor, umpluta cu jumatate de litru de apa
potabila, direct sub gratarul metalic pe care se afla
alimentele. Completati cu apa cand este necesar.

DESERTURI
Gatiti deserturi delicate cu functia Conventional,
numai pe un singur nivel.

Folositi tavi de copt din metal, de culoare inchisa, si
asezati -le intotdeauna pe gratarul metalic din dotare.
Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati functia
LAer fortat” si amplasati in zigzag pe gratare formele
pentru prajituri, pentru a favoriza circulatia aerului cald.

Pentru a verifica daca un tort dospit s-a copt,
introduceti o scobitoare din lemn in centrul tortului.
Daca scobitoarea iese curata, prajitura este gata.

Daca folositi tavi de copt antiaderente, nu ungeti cu
unt marginile, deoarece prajitura ar putea sa nu
creasca uniform pe margini.

Daca preparatul ,se umfla” in timpul coacerii, folositi
o temperatura mai scazuta data viitoare si incercati
sa reducetfi cantitatea de lichid adaugat sau sa
amestecati mai usor.

Pentru prajituri cu umpluturi sau ingrediente umede
(cum ar fi placinta cu branza sau tartele cu fructe),
folositi functia ,Coacere convectie”. Daca baza
prajiturii este prea umeda, folositi un nivel inferior si
presarati la baza prajiturii pesmet sau biscuiti
sfardmati inainte de a adauga umplutura.

PIZZA

Ungeti putin tavile pentru ca blatul pizzei sa fie
crocant. Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au
trecut doua treimi din durata de preparare.

DOSPIRE

Se recomanda sa acoperii intotdeauna cu o laveta
umeda aluatul nainte de a-l introduce in cuptor. Cu
aceasta funciie, durata de dospire a aluatului se reduce
cu aproximativ o treime, in comparatie cu dospirea

la temperatura camerei (20-25 °C). Durata de
dospire pentru pizza este de aproximativ o ora
pentru 1 kg de aluat.




TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

< PREINCAL- | TEMPERATURA DURATA DE NIVEL
RETETA FUNCTIE |~ 7jpe C) PREPARARE (min)  §| ACCESORII
= i 160 - 180 30 -0 | 23
Torturi dospite n=
B Da 160 - 180 30-90 | 4+ 1
=N~
A 3
Prajitura umpluta (prajitura cu branza, I%I ) 160 - 200 30 -85 [
strudel, placinta cu fructe) . Da 160 — 200 35 - 90 4 1
AN
A 3
= - 170 - 180 15 - 45
Biscuiti/Tarte mici B Da 160 - 170 20-45 | 4 1
B Da 160 - 170 20-45%+ | S 3
A 3
= - 180 - 200 30 - 40
Choux alacreme . Da 180 - 190 35 -45 HI4=H \ 1 ;
B Da 180 - 190 g5-450 | 5 3
3
B Da 90 110 - 150
Bezele B Da 90 130 -150 | 4 1
B Da 90 140-160%+ | > 3
A
[=s] i 220 - 250 20 -40 | 2
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) . Da 220 - 240 20 -40 a4=u= t 1 ;
B Da 220 - 240 25-50% | O 3
Franzela 0,5 kg = i 180 - 220 50 -70 |, 2,
Chifle = i 180 - 220 30 -50 |, 2
Paine B Da 180 - 200 0-60 4 1.
| ] =5 : 250 10 -20 |, 2
Pizza congelata 1 1
B Da 250 10-20 |4 1
2
B Da 180 - 190 45 -60 | 2
Placinte 4 1
(placinta cu legume, quiche) . Da 180 - 190 45 - 60 = =
B Da 180 - 190 45700 | S 3 1
3
N B Da 190 - 200 20 -30 |, %
Vols-au-vent/pateuri din aluat de . 4 1
foietal Da 180 - 190 20 <40 o,
B Da 180 - 190 20-40% | 2 3
Lasagna/sufleu = . 190 - 200 40-65 | 3
Paste la cuptor/cannelloni @ - 190 - 200 25 -45 i 8 ;




RO

= PREINCAL TEMPERATURA DURATADE NIVEL
RETETA F%E IE ZIRE ) PREPARARE (min)|  §I ACCESORII
Carne de miellvitel/ s
vita/porc 1 kg @T 190 - 200 009U
XL %
Friptura de porc cu sorici 2 kg @ 170 110 - 150 <
e
Puiliepure/rata 1 kg @\ 200 - 230 50 - 80 >
| S—
Carne de curcan/gasca 3 kg . 190 - 200 90 - 150 <
S
Peste intreg, la cuptor (file, intreg) . Da 180 - 200 40 - 60 2
Legume umplute o . " R Z
(rosii, dovlecei, vinete) . va oV U oY= oY
Paine prajita — 3 (Ridicata) 3-6 5
il == ]
Fileuri/medalioane de peste . 2 (Medie) 20-30* *00
Carnatilfrigaruil 2 - 3 (medie - R s -l el
coaste/hamburgeri . mare) o=y
Friptura de pui 1-1,3 kg B 2 (Medie) 55-70= | 2 T
= L
Rosbif - putin facut 1 kg . 2 (Medie) 35 - 50 ** 2
|
Pulpa de miel/But . 2 (Medie) 60 - 90 ** 2
| —
Cartofi copti . 2 (Medie) 35 - 55 ** 2
= —
Legume gratinate . 3 (Ridicata) 10- 25 2
Rl—]ls H
Lasagna si carne . Da 200 50 - 100 *** “ .
Al ¢ H
Carne si cartofi . Da 200 45-100% | %
Al j
Peste si legume . Da 180 30 - 50 *** “ .
Masi completi: Tarta cu fructe (nivel _° o
5)/lasagna (nivel 3)/carne (nivel 1) . Da 190 40 - 120
Fripturi umplute . 200 80 - 120 *** 3
Bucal de carne 200 50-100%%
(iepure, pui, miel) €3

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

** Intoarcetj alimentele dupa ce au trecut doua treimi din durata de preparare (daci este necesar).
*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferinfele

personale.

FUNCTII MANUALE

Conventjonal Grill Turbo Grill Aer fortat Coacere convectie Eco aer fortat
=l o) = i =] =]
FUNCTII AUTOMATE Q© X
Tocana Carne Gatit Maxi Paine Pizza Produse de patiserie
[ — ~=r L J 'I_r M |, S

Tava de colectare a
picaturilor/tava de copt/
tava de cuptor, pe gratar

metalic

ACCESORII Tava de cuptor sau

forma pentru prajituri pe
gratarul metalic

Gratar metalic

Tava de colectare a
picaturilor

Tava de colectare a
picaturilor umpluta cu
o cantitate de 500 ml

de apa

Tava de copt

Hotpoint

ARISTON



INTRETINEREA S| CURATAREA i

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror acti-

vitati de intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

* Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

* Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

* Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, Iasati cuptorul sa se raceasca complet
si apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare

abrazive/corozive, deoarece
acestea ar putea deteriora

suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de

a efectua orice fel de operatie de

intretinere.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a
curata geamul usii.

* Usa cuptorului poate fi demontata pentru a
facilita curatarea.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de
mancare pot fi indepartate cu o perie de curatare sau
cu un burete.

CURATAREA COMPARTIMENTULUI PENTRU PREPARARE PRINTR-UN CICLU PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.

Toate accesoriile trebuie inlaturate din cuptor
Tnainte de activarea ciclului Pyro.

Aceasta functie va permite sa eliminati depunerilor
care apar in timpul prepararii folosind o temperatura
de aprox. 500 °C. La aceasta temperatura, resturile de
alimente se transforma in depuneri care pot fi sterse cu
usurinta folosind un burete umed, odata ce cuptor s-a
racit.

In cazul in care cuptorul este montat sub o plita,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele de
gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului de

autocuratare.

Pentru a obtine rezultate optime de curatare, eliminati
depunerile de dimensiuni mai mari cu un burete umed,
fnainte de a utiliza functia Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea

cuptorului in timpul si la finalizarea derularii ciclului
Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea incaperii).

Cuptorul este prevazut cu doua funciii diferite de
curatare pirolitica: Ciclul standard (PYRO) asigura o
curatare temeinica in cazul in care cuptorul este foarte
murdar, iar ciclul economic (ECO) este mai scurt si
consuma mai putina energie decat ciclul standard, fiind
astfel adecvat pentru utilizarea la intervale de timp
regulate.

Activati functia Pyro numai in cazul in care aparatul este
foarte murdar sau daca emana mirosuri neplacute in

timpul procesului de preparare.

Va rugam sa retineti: Usa cuptorului nu poate fi deschisa in
timp ce se desfasoara curatarea pirolitica. Aceasta va ramane
blocata pana cand temperatura revine la un nivel acceptabil.
Aerisiti incaperea in timpul si la finalizarea derularii ciclului
Pyro.




CUPTORUL
CU MICROUNDE



n Utilizarea

4.1 Panou de control
N

Microwave  Defrost (Weight)

3

Clock/
Defrost (Time) ~ Kitchen Timer

3

Start/
+30Sec./Confirm ~ Stop/Clear

C

)

4.2 Instructiuni de utilizare

Pentru satisfacerea necesitatiilor dumneavoastrd
n materie de gdtire, acest cuptor cu microunde
utilizeazd mijloace de control electronice moderne
pentru a regla parametrii de gdtire.

4.2.1 Setarea orei

Atunci cand cuptorul cu microunde este electrifi-
cat, mesajul “0:00" va fi afisat n ecranul LED, iar
soneria va suna o singurd datd.

1. Apdsati o singurd datd tasta “Ceas/Cronometru
de bucdtdrie”iar cifrele pentru ora vor incepe sd
chpeasca

2. Rotiti @ pentru reglarea orei, valoarea de in-
trare trebuie sd fieintre 0 si 23.

3. Apdsati tasta “Ceas/Cronometru de bucdtdrie”
iar cifrele pentru minute vorincepe sd clipeasca.

4, Rotiti @ pentru reglarea minutelor; valoarea
deintrare trebuie sd fieTntre 0 5i 59.

5. Apdsati tasta “Ceas/Cronometru de bucdtdrie”
pentru finalizarea setdrii timpului. Simbolul "
va clipi, iar ora va apdrea.

Dacd dumneavoastrd apdsati tas-

ta "Stop/Liber” in momentul setdrii
orei, cuptorul va reveni automat la

modul anterior.

Dacd ceasul nu este setat, acesta
nu va functiona atunci cand este
alimentat.

4.2.2 Cronometru de bucatarie
(dispozitivde masurare)

Cuptorul dumneavoastrd este echipat cu un dispo-

zitivde masurare automat nefiindlegat la functiile

cuptorului si poate fi utilizat separat in bucdtdrie

(acesta poate fi setat la max 95 de minute).

1. Apdsati o singurd datd tasta “Ceas/Cronometru
de bucdtdrie”, iar mesajul 00:00 va fi afisat pe
ecranul LED.

2. Apdsati @ pentru introducerea orei corecte.
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Utilizarea

3, Apdsati  "Start/+30Sec/Confirmare” pentru
confirmarea setarii,

4.Tn momentul cand valoarea cronometrul de bu-
cdtdrie este atinsd, indicatorul ceasului se va
opri. Soneria va sunade 5 ori,

Dacd ceasul a fost setat (sistem de 24 de ore),
afisajul va afisa ora curentd.

Apdsati “Stop/Liber” pentru anularea in orice mo-
ment al cronometrulul,

Functiile de cronometru de bucdtd-
rie sunt diferite de sistemul de 24 de
ore. Cronometrul de bucdtdrie este
doar un cronometru.

4.2.3 Gatirea la cuptorul de

microunde

1. Apdsati tasta “Microunde” iar mesajul “P100" va
fi afisat pe ecranul LED.

2. Apdsati tasta "Microunde” de patru ori sau rotiti

¥ pentru selectarea puterii microundelor intre
“P100", "P80", "P50", "P30", "P10" , iar acestea
vor fi afisate n ordine.

3. Apdsati tasta “Start/+305ec/Confirmare” pen-
tru confirmare si rotiti ¥ pentru setarea tim-
pului de gdtire la 0 valoare intre 0:05 si 95:00.

4, Apdsati din nou tasta “Start/+30Sec/
Confirmare” pentru aincepe gdtirea.

Exemplu: Dacd dumneavoastrd

de 20 de minute, dumneavoastrd
puteti utiliza cuptorul urmand pasii

de maijos.

doriti sd utilizati 80% din puterea

microundelor pentru a gdti timp

5. Apdsati tasta “Microunde” iar mesajul “P100" va
fi afisat pe ecranul LED.

6. Apdsatincd o datd tasta "Microunde” sau rotiti
¥ pentru a seta la 80% din puterea microun-
delor.

7. Apdsati tasta "Start/+30Sec./Confirmare” pen-
tru a confirma, iar mesajul “P 80" va fi afisat in
ecran.

8.Rotiti ¥ pentru reglarea timpului de gatire
pand cand cuptorul afiseazd valoarea "20:00",

9, Apdsati tasta “Start/+30Sec./Confirmare” pen-
truaincepe gdtirea,

Pasii pentru reglarea timpului sunt prezentati mai
jos:

Setarea duratei Crestere

5secunde

10 secunde

30 secunde
Iminut
5minute

0-1minut
1-5minute
5-10 minute
10-30 minute
30-95 minute

Cuptor cu microunde / Manual de utilizare
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n Utilizarea

Diagrama putere microunde

Apdsati 0 De | Detrei | 4ori 5ori
sinqurd | doud | ori
datd ori
Putere microunde | 100% [ 80% | 50% | 30% 10%
4.3 Gatire rapida 4.5 Dezghetarein functie de
1. etapa de asteptare, apdsati tasta timp

“Start/+30Sec./Confirmare” pentru a gdti la un
nivel de putere de 100% timp de 30 de secun-
de. Fiecare apdsare a aceeasi taste poate creste
cu 30 de secunde. Timpul maxim de gdtire este
de 95 de minute.

2.1n timpul g&tirii cu microunde i procesului de
dezghetare, apdsati tasta “Start/+30Sec/
Confirmare” pentrua creste timpul de gdtire.

3.Tn etapele de asteptare, rotiti” ¥ “spre stanga
pentru a alege direct timpul de gdtire. Dupd ale-
gerea timpului, apdsati tasta “Start/+30Sec./
Confirmare” pentru a incepe gdtirea. Puterea
microundelor este de 100%.

In etapele de meniu automat si
dezghetare in functie de greu-
tate, timpul de gdtire nu poate
fi crescut prin apdsarea tastei

“Start/+30Sec./Confirmare”

(i

4.4 Dezghetarein functie de

greutate

1. Apdsati o singurd datd tasta "Dezghetare in
functie de greutate”, ecranul va afisa "dEF1".

2. Rotiti ¥ pentru selectarea greutatii alimentu-
lui de 1210013 2000g.

3, Apdsati tasta “Start/+30Sec./Confirmare” pen-
tru a porni dezghetarea.

1. Apdsati o0 singurd datd tasta "Dezghetare in
functie detimp’, ecranulva afisa"dEF2".

2.Rotiti ¥ pentru selectarea timpului de
dezghetare. Timpul maxim este de 95 de minu-
te.

3. Apdsati tasta "Start/+30Sec./Confirmare” pen-
trua porni dezghetarea, Puterea de dezghetare
este de P30 sinu poate fi modificatd.

4.6 Meniu automat

1. Rotiti i jurul acelor de ceasornic pentru a
selecta meniul dorit. Meniurile intre "A-1" si "A-
8" numite pizza, carne, lequme, paste, cartofi,
peste, bduturi si popcorn vor fi afisate.

2. Apdsati tasta “Start/+30Sec./Confirmare” pen-
tru confirmare.

3. Apasatitasta ¥ pentru alegerea greutatii pre-
stabilite conform diagramei meniului.

4, Apdsati tasta "Start/+30Sec./Confirmare” pen-
truaincepe gatirea,

(i

1. Rotiti Pin jurul acelor de ceasornic pand cand
"A-3" este afisat pe ecran.

Exemplu: Dacd dumneavoastrd
doriti sd utilizati "Meniul automat”
pentru gdtirea a 350 g de peste:
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n Utilizarea

2. Apdsati tasta “Start/+30Sec./Confirmare” pen-
tru confirmare,

3, Rotiti @ pentru selectarea greutdtii pestelui
pand cand valoarea "350" este afisatd pe ecran.

4, Apdsati tasta “Start/+30Sec./Confirmare” pen-
truaincepe gdtirea.

4.6.1 Meniu gatire automata

Meniu Greutate Afisaj
A-l 200g 200
Reincalzire automatd 400q 400
600 600
A-2 200g 200
Legume 300 300
400¢ 400
A-3 250¢ 250
Peste 350 350
450¢ 450
A-4 2504 250
Came 3504 350
450¢ 450
A-5 50¢(cu 450 mlapd rece) 50
Paste 100 g (cu 800 mlapd rece) 100
A-6 200g 200
Cartof 400q 400
600g 600
A-7 200g 200
Pizza 400g 400
A-8 200ml 200
Supd 400 ml 400
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4.7 Gatire multipla

Pot fi setate maxim doud etape. Dacd 0 etapd este
dezghetarea, aceasta trebuie pusd in prima etapd
automat. Soneria va suna o singurd datd dupd fie-
care etapd, iar urmdtoarea etapd vaincepe.

Meniul auutomat nu poate fi setat ca o singurd
etapd al gatirii multiple.

Dacd dumneavoastrd doriti sd
dezghetati alimentele timp de 5 mi-
nute, si apoi sd le gdtiti la o putere
de 80% timp de 7 minute. Pasii sunt
urmdtori;

(i

1. Apdsati 0 singurd datd tasta "Dezghetare in
functie de timp", ecranul va afisa "dEFe”

2. Rotiti 9 pentru reglarea timpului de
dezghetare la 5 minute;

3. Apdsati o singurd datd tasta “Microunde”;

4, Rotiti "G pentru alegerea puterii microunde-
lor la 80% pand cand apare mesajul “P80" pe
afisaj;

5. Apdsati tasta “Start/+30Sec./Confirmare” pen-
tru confirmare;

6. Rotiti 9 pentru reglarea timpului de
dezghetare la 7 minute;

7. Apdsati tasta “Start/+30Sec./Confirmare” pen-
truaincepe gdtirea.

4.8 Functia Inquiring

1. Tn etapele de gétire, apasati tasta "Microunde”,
puterea curentd va fi timp de 3 secunde.

2.1n timpul etapei de gétire, apdsati tasta “Ceas/
Cronometru de bucdtdrie” pentru verificarea
orei curente. Acesta va fi afisat timp de 3 se-
cunde.

4.9 Blocare pentru copii

1. Blocarea: In etapa de asteptare, apdsati
tasta "Stop/Liber” timp de 3 secunde, va fi
produs un sunet “ lung ” ce denotd intrarea in
etapa de blocare pentru copii.

2. Deblocarea: In etapa de blocare, apdsati
tasta “Stop/Liber” timp de 3 secunde, va fi pro-
dus un sunet " lung ” ce denotd eliberarea blo-
cdrii.

4.10 Specificatii

1. fn momentul rotirii butonului la nceput, soneria
vasuna o singurd datd;

2. tasta "Start/+30Sec./Confirmare” trebuie sd
fie apdsatd pentru continuarea gdtirii, dacd usa
este deschisd in timpul gdtirii;

3. Dupd ce programul de gdtire a fost setat, tasta
“Start/+30Sec./Confirmare” nu este apdsatd
ntr-un minut. Ora curentd va fi afisatd. Setarea
va fianulatd,

4, Soneria sund 0 singurd datd printr-o apdsare
eficientd, 0 apdsare ineficientd nu va avea ni-
ciun rdspuns.

5. Inmomentul cand gdtirea este finalizatd, sone-
ria va suna de cinci ori pentru a vd reaminti,
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E Curatarea siintretinerea

5.1 Curatarea

AVERTISMENT: Nu utilizati ni-
ciodatd benzind, solvent, agenti de
curdtare abrazivi, obiecte metalice
sau raclete dure pentru curdtarea
produsului,

AVERTISMENT: Nu imersati
A niciodatd produsul sau cablul sdu de

alimentare in apd sau in alt lichid.

1. Opriti produsul si deconectati-I de la priza de
perete.

2. Asteptatirdcirea completd a produsulul,

3. Mentineti curat interiorul cuptorului. Tn mo-
mentul cand alimentele sau lichidele vdrsate se
prind de peretii cuptorului, curdtati-le cuun ma-
terial textil moale. Daca cuptorul devine foar-
te murdar, un detergent usor poate fi utilizat.
Evitati utilizarea sprayurilor sau altor agenti de
curdtare puternici deoarece acestia pot cauza
pete, semne sau opacitate suprafetei usii.

4, Suprafetele exterioare ale cuptorului trebuie sd
fie curdtate cu un material textil moale. Pentru
evitarea avarierii componentelor operationale
ale cuptorului, nu permiteti intrarea apei in ori-
ficiile de ventilare,

5.Pentru eliminarea petelor si ambundentei,
stergeti ambele pdrti ale usii si ale ferestrei,
garniturile usii si componentele langa gami-
turi frecvent cu un material umed. Nu utilizati
agenti abrazivi de curdtare.

6. Nu permiteti-i panoului de control sd se ume-
zeascd. Curdtati cu un material textil moale. In
timpul curdtdrii panoului de control, ldsati des-
chisd usa cuptorului pentru prevenirea utilizdrii
neatente.

7. Dacd aburul se acumuleaza in interiorul sau in
jurul usii cuptorului, curdtati-l cu ajutorul unui
material moale. Acest lucru poate survinen mo-
mentul cand cuptorul cu microunde este utilizat
inconditii de umiditate ridicatd. Acest lucru este
normal.

8.

10.

1L

12

13

14,

Tn unele cazuri, pentru curdtare, dumnea-

voastrd trebuie sd scoateti platanul de sticld.
Curdtatiplatanul desticldinapd cdldutd cu de-
tergent saufn masina de spdlat vase.

Pentru evitarea zgomotului excesiv, inelul
de rotire si suprafata inferioard a cuptorului
trebuie sd fie curatate in mod requlat. Este
suficient sd curdtati partea inferioard a cup-
torului cu un detergent usor. Inelul rotativ
poate fispdlatin apd caldutd cu detergent sau
in masina de spdlat vase. In momentul cand
dumneavoastrd scoateti pentru curdtare ine-
|ul de rotire din partea inferioard a cuptorului,
asigurati-va cd-I montatiin pozitia corectd.

Pentru eliminarea mirosurilor urate din cuptor,
introduceti un pahar de apd sau un pahar de
suc sau decojiti o ldmaie intr-un vas adanc po-
trivit pentru a fi utilizat in cuptorul cu micro-
unde si utilizati cuptorul timp de 5 minute in
modul microunde. Curdtatiin intregime si apoi
uscati-I utilizand un material textil moale.

Tn momentul cand lampa cuptorului necesits

inlocuire, va rugdm sd contactati service-ul
autorizat.

Cuptorul trebuie sd fie curdtat requlat si de-
pozitele de mancare trebuie eliminate. Dacd
cuptorul nu este mentinut curat, acest lucru
poate cauza defecte de suprafatd care pot
afectan mod negativ durata de viatd al aces-
tui produs, iar acest lucru poate cauza riscuri,

Nu eliminati acest produs impreund cu deseul
menajer; cuptoarele vechi trebuie sd fie elimi-
nate la centre speciale de reciclare deschise
de cdtre municipalitdti.

Tn momentul cand cuptorul cu microunde este

utilizat in functia grill, o cantitate micd de fum
Simiros se poate acumula, dar acestea vor dis-
pdrea dupd un timp de utilizare.

Cuptor cu microunde / Manual de utilizare
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4. Prezentarea aparatului

Prezentarea aparatului

1 - Cutie termostat

2 - Bec pentru iluminare interioara
3 - Rafturi

4 - Capac cutie legume si fructe

5 - Cutie de legume si fructe

6 - Picior reglabil

7 - Etajera pentru borcane

8 - Etajera pentru sticle m

—
=
~

OO o A OO W W

llustratiile care apar in acest manual de instructiuni sunt orientative si pot sa nu
A corespunda exact cu produsul dumneavoastra. Daca piesele in cauza nu sunt incluse in
produsul achizitionat, atunci este valabil pentru alte modele.




5. Functionarea aparatului

Reglarea temperaturilor in frigider si congelator

Temperaturile interioare ale
frigiderului se regleaza cu ajutorul
butonului termostat situat in partea MAX e

1
- . ®
superioara a aparatului.

Temperaturile obtinute in interior 4

pot sa varieze in functie de g -

conditiile de utilizare ale aparatului:
amplasare, temperatura mediului

ambiant, frecventa deschiderii usii,
gradul de incarcare cu alimente. Pozitia butonului termostat se va modifica in functie de
aceste conditii.

in general, pentru o temperaturd a mediului ambiant de 25°C, la prima punere in functiune
a aparatului, butonul termostatului se va fixa pe o pozitie medie. Aceasta pozitie poate fi
ajustata ulterior in plus sau minus in functie de dorinta fiecarui utilizator.

exemplu pe raft) puteti folosi un termometru amplasat, intr-un recipient plin cu apa
(pahar). Pentru a obtine o temperatura care reprezinta intr-adevar temperatura in
Zona respectiva cu exactitate, temperatura trebuie sa fie citita dupa cateva ore de
stabilizare, de exemplu dimineata cand usa este deschisa pentru prima oara.

@ Pentru a masura temperatura intr-o anumita zona in interiorul frigiderului (de

Reversibilitatea usilor

Daca doriti schimbarea pozitiei de deschidere a usilor cereti asistentia din partea unui service
autorizat.



6. Sugestii privind asezarea alimentelor

Frigiderul este destinat pastrarii pentru scurt timp a alimentelor proaspete si bauturi.

Pentru a obtine o depozitare si o igiena optime, va sugeram urmatoarele:

¢ Alimentele gatite trebuie pastrate in recipiente bine inchise, nu mai mult de 2-3 zile.

e Produsele lactate trebuie pastrate in compartimentul special de pe interiorul usii .

e Produsele proaspete, ambalate, se pot pastra pe rafturi. Fructele si legumele proaspete se
depoziteaza in cutia pentru legume.

e Sticlele se pastreaza in compartimentul special de pe interiorul usii.

e Pentru a pastra carnea proaspata pentru cateva zile in frigider, impachetati-o in pungi de
polietilena. Nu o asezati in contact cu alimentele gatite. Ca masura de prevedere, nu
pastrati carnea proaspata mai mult de 2-3 zile.

e Pastrati alimentele ambalate sau acoperite. Produsele conservate nu vor mai fi pastrate in
cutie dupa ce a fost deschisa.

e Lasati alimentele fierbinti sa se raceasca inainte de a le introduce in frigider.

e Bauturile alcoolice cu concentratie mare trebuie pastrate in pozitie verticala, in recipiente
bine inchise (pot constitui pericol de explozie).

7. Sfaturi practice pentru eficienfa maxima

A Modul de economisire a energiei

e Evitati plasarea aparatului intr-un loc insorit sau in apropierea unei surse de caldura.

e Asigurati buna ventilare a compresorului si condensatorului.

¢ Nu lasati usa deschisa mai mult decat este necesar si deschideti-o doar cind este nevoie.
e Puneti lichide doar in vase inchise.

e Puneti alimentele si lichidele doar la temperatura camerei.

e Pastrati condensatorul curat.

Sfaturi practice privind reducerea consumului de energie electrica

1. Asigurati-va ca aparatul este amplasat in zone bine ventilate, departe de orice sursa de caldura
(aragaz, calorifer etc.). De asemenea, amplasarea aparatului trebuie facuta astfel incat sa nu intre
sub incidenta directa a razelor soarelui.

2. Nu tineti usa aparatului deschisa mai mult decat este necesar si asigurati-va dupa fiecare
deschidere ca aceasta este bine inchisa.



8. Intretinerea si curdtarea aparatului

Sfaturi pentru dezghetarea aparatului

Dezghetarea este complet automata si se produce in timpul fiecarei perioade de oprire a
motocompresorului comandata de termostat. Nu este necesara nici o interventie din partea Dvs.

Curdjarea interioard

inainte de inceperea operatiei de curatare, deconectati aparatul de la retea.

« Spalati interiorul cu apa calduta in care adaugati un detergent neutru. Nu folosifi sapun, detergent,
benzina sau acetona care pot lasa un miros persistent.

« Stergeti cu un burete ud si uscati cu o carpa moale.

in timpul acestei operatii, evitati excesul de apa pentru a impiedica patrunderea ei in izolatia termica
a aparatului, fapt ce ar provoca aparitia mirosurilor neplacute.

Aveti drija sa nu intre apa in cutia pentru lampa de iluminare interioara !

Odata terminata curatarea, conectati aparatul la retea.

Nu uitati sa curatati garnitura de la usa, mai ales nervurile burdufului, cu o carpa curata.

Curdjarea exterioard

« Curatati exteriorul aparatului folosind un burete inmuiat in apa calda cu sapun, apoi stergeti cu o
carpa moale si uscata.

« Curatarea partii exterioare a circuitului frigorific (motocompresor, condensator, tubulatura de
legatura) se va face cu o perie moale sau aspiratorul. in timpul acestei operatii aveti grija sa nu
deformati tubulatura sau sa smulgeti cablajul.

Nu folositi prafuri de curatat sau materiale abrazive !

Odata terminata curatarea, puneti accesoriile la locul lor si conectati aparatul la retea.

Inlocuirea lampii de iluminat

Daca doriti schimbarea lampii de iluminat cereti asistenia din partea unui service autorizat.
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DESERVIREA

Siguranta beneficiarului

Trebuie cu exactitate respectate recomandarile privind siguranta prezentate in prezenta
instructiune!

Filtrele de grasimi (elementele protectoare de jos) trebuie sa fie curatate iar filtrele cu
carbon activ trebuie sa fie inlocuite, in conformitate cu recomandarile producatorului, sau
chiar mai des in cazul unei folosiri mai frecvente (peste 4 ore pe zi).

n cazul in care este folosit aragazul pe gaz nu se permite |3sarea flacarii deschise. Tn
momentul in care dam vasele la o parte de pe arzator, trebuie fixata flacara minima.
Tntotdeauna trebuie verificat daca flacira nu dep&seste fundul vasului, deoarece acest fapt
cauzeaza pierderea de energie si 0 concentrare periculoasa a caldurii. Hota nu trebuie
folosita Tn alte scopuri decat cele pentru care a fost destinata.

Controlarea hotei

Hota este echipata cu un ventilator cu trei trepte de viteza si iluminarea locului de
munca.
Controlarea vitezei motorului are loc cu ajutorul butoanelor care se gasesc pe panoul
telescopic. Pentru ca motorul hotei sa inceapa functionarea, trebuie scos in afara panelul
frontal. Introducerea Tnapoi a panelului frontal cauzeaza oprirea motorului hotei (indiferent
de viteza la care este fixat ventilatorul).
Cu scopul de a obfine eficacitatea optimala ca, in cazul conditiilor normale sa se folose-
asca viteza de rotire mai mica, iar viteza de rotire mai mare trebuie folositd numai in cazul
unei concentratii mari de aburi in bucatarie. De asemenea, se recomanda punerea in fun-
ctiune a hotei la scurt timp inainte de inceperea pregatirii mancarurilor si oprirea acesteia
dupa cca 15 min. dupa ce a luat sférsit procesul de gatire a mancarurilor, pentru ca toate
mirosurile sa fie evacuate.

Controlarea iluminarii are loc cu ajutorul butonului care se gaseste pe coloana
din stanga a panoului telescopic. Introducerea la loc a panoului frontal cauzeaza oprirea
luminii.

CURATAREA SI CONSERVAREA

Conservarea

Conservarea si curatarea regulata a aparatului o functionare corecta si fara avarii
a hotei si de asemenea prelungeste perioada de functionare a acesteia. Trebuie acordata
o atentie speciala, faptului ca filirele de grasimi si filtrele cu carbon activ sa fie curatate si
Tnlocuite Tn conformitate cu recomandarile producatorului.



CURATAREA SI CONSERVAREA

Filtrele de grasimi din aluminiu

1.

Curatarea.

Filtrele de grasimi trebuie sa fie curatate din doua in doua luni, atunci cand hota functioneaza nor-
mal, prin spalarea in masina de spalat vase (temp. maxima de spalare de 60 grade C) sau
manual prin folosirea unui detergent sau a sapunului lichid.

Tnlocuirea.

Demontarea filtrului (des. 1 poz. 4) are loc in felul urmator:

a) trebuie eliberata blocada broastei,

b) scoaterea filtrului din aluminiu impotriva grasimilor, din ghidajul telescopic.

Filtrele de carbon (2 bucati - Des. 4)

Functionarea.

Filtrele de carbon sunt folosite numai atunci cand hota nu este cuplata la conducta de ventilatie.
Filtrele cu carbon activ poseda capacitatea de absorbi mirosuri pana la propria saturatie totala. Nu
pot fi spalate si nici regenerate si trebuie sa fie inlocuite, cel putin o data la 2 luni sau chiar mai
des Tn cazul Tn care sunt folosite intensiv.

Montajul:

a) trageti spre exterior bratul telescopic,

b)  demontati filtrele de grasimi, din aluminiu ,

c) pe grilajele de admisie a aerului catre motor, trebuie puse filtrele de carbon cu partea
conca-va pe grilaje,

d) filtrele trebuie insurubate pe baionetele care ies in afara,

e) trebuie montate la loc filtrele din aluminiu.

lluminarea

Pentru a schimba becurile trebuie:

decuplata hota de la reteaua electrica,

scos spre exterior bratul telescopic

demontate filtrele de grasime, din aluminiu,

desurubat becul defect,

fnsurubat un bec nou care aer aceiasi parametrii,

montate la loc filtrele de grasimi si trebuie cuplata hota la reteaua electrica.

zamontowaé ponownie filtry ttuszczu i podtgczy¢ okap do sieci.

Curatarea

Tn timpul curétarii hotei nu trebuie:

folosite carpele sau buretii foarte umezi si nici jetul de apa.

folositi dizolvantii si nici alcoolul, deoarece acestea pot provoca

matuirea suprafetelor lacuite (sau inoxidabile).

folosite substantele corozive, mai ales a celora pentru curatarea suprafetelor
realizate din otel inoxidabil.

folosita peria tare si aspra

Se recomanda folosirea unei carpe usor umezite sau detergenti neutri.
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